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แบบตรวจสอบ  สาขาวิชาการอาหารและธุรกิจบริการ(วท.บ.)  ระดับปริญญาตรี 4 ปี  ไม่น้อยกว่า 130 นก.
	เทอม
	รายวิชา
	นก.
	เกรด
	เทอม
	รายวิชา
	นก.
	เกรด

	
	1.  หมวดวิชาการศึกษาทั่วไป  30  นก.
	
	
	
	SFF303 อาหารท้องถิ่น
	3(2-2-5)
	

	
	1.1  กลุ่มวิชาภาษาและการสื่อสาร  9 นก.
	
	
	
	SFF304 การบรรจุผลิตภัณฑ์อาหาร
	3(2-2-5)
	

	
	บังคับ เรียน 3 นก.
	
	
	
	SFF305 ศิลปะการตกแต่งอาหารและสถานที่
	3(2-2-5)
	

	
	AGE111 ภาษาไทยเพื่อการสื่อสารและการสืบค้น
	3(3-0-6)
	
	
	SFF401 ปัญหาพิเศษทางการอาหารและธุรกิจบริการ
	3(1-4-5)
	

	
	เลือก เรียน 6 นก.
	
	
	
	SFF402 สัมมนาทางการอาหารและธุรกิจบริการ
	3(1-4-5)
	

	
	AGE112  ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร
	3(3-0-6)
	
	
	วิชาเอกเลือก 21 นก.
	
	

	
	AGE113  ภาษาอังกฤษสำหรับทักษะการเรียน
	3(3-0-6)
	
	
	SFF161 อาหารบำบัดโรค
	3(2-2-5)
	

	
	AGE214  ภาษาอังกฤษเพื่อการอ่านและเขียนทั่วไป
	3(3-0-6)
	
	
	SFF162 อาหารสำหรับชีวิตประจำวัน
	3(2-2-5)
	

	
	AGE215  ภาษาอังกฤษเพื่อจุดประสงค์ทางวิชาการ
	3(3-0-6)
	
	
	SFF261 อาหารเจ มังสวิรัติ และไทยฮาลาล
	3(2-2-5)
	

	
	AGE216  ภาษาญี่ปุ่นเพื่อการสื่อสาร
	3(3-0-6)
	
	
	SFF262 อาหารว่าง เครื่องดื่ม และการให้บริการ
	3(2-2-5)
	

	
	1.2  กลุ่มวิชามนุษยศาสตร์  6  นก.
	
	
	
	SFF263 อาหารและขนมในพิธีกรรมต่างๆ 
	3(2-2-5)
	

	
	AGE121  ความจริงของชีวิต
	3(3-0-6)
	
	
	SFF264 การสุขาภิบาลและการควบคุมคุณภาพอาหาร
	3(2-2-5)
	

	
	AGE122  สุนทรียภาพของชีวิต
	3(3-0-6)
	
	
	SFF265 การถนอมอาหาร
	3(2-2-5)
	

	
	AGE123  จิตวิทยากับการพัฒนาตน
	3(3-0-6)
	
	
	SFF361 การบริการอาหารในสถาบัน
	3(2-2-5)
	

	
	1.3  กลุ่มวิชาสังคมศาสตร์  6  นก.
	
	
	
	SFF362 การแต่งหน้าเค้กและจัดแต่งขนมหวาน
	3(2-2-5)
	

	
	AGE131  เหตุการณ์โลกปัจจุบัน
	3(3-0-6)
	
	
	SFF363 เครื่องดื่ม
	3(2-2-5)
	

	
	AGE132  วิถีไทย
	3(3-0-6)
	
	
	SFF364 แกะสลักผักผลไม้และงานใบตอง
	3(2-2-5)
	

	
	AGE233  มนุษย์กับสิ่งแวดล้อม
	3(3-0-6)
	
	
	SFF365 ปฏิบัติการธุรกิจอาหาร
	3(2-2-5)
	

	
	AGE234  บางปะกงศึกษา
	3(3-0-6)
	
	
	SFF366 เทคนิคการสาธิตอาหาร
	3(2-2-5)
	

	
	AGE235  เศรษฐกิจพอเพียง
	3(3-0-6)
	
	
	SFF367 การจัดเลี้ยงอาหาร
	3(2-2-5)
	

	
	1.4  กลุ่มวิชาคณิต – วิทย์  9  นก.
	
	
	
	SFF461 อาหารจีน
	3(2-2-5)
	

	
	AGE141  วิทยาศาสตร์พัฒนาชีวิต
	3(2-2-5)
	
	
	SFF462 อาหารญี่ปุ่นและเกาหลี
	3(2-2-5)
	

	
	AGE142  คณิตศาสตร์และสถิติในชีวิตประจำวัน
	3(2-2-5)
	
	
	MMG201 กฎหมายธุรกิจ
	3(3-0-6)
	

	
	AGE143  เทคโนโลยีสารสนเทศเพื่อชีวิต
	3(2-2-5)
	
	
	2.2  กลุ่มวิชาภาษาสำหรับสาขา 3 นก.
	
	

	
	AGE244 วิทยาศาสตร์การกีฬาและการออกกำลังกาย
	3(2-2-5)
	
	
	SFF306 ภาษาอังกฤษสำหรับการอาหารและธุรกิจบริการ
	3(3-0-6)
	

	
	
	
	
	
	2.3  กลุ่มวิชาฝึกประสบการณ์และสหกิจศึกษา 7 นก.
	
	

	
	2.  หมวดวิชาเฉพาะด้าน  94 นก.
	
	
	
	SFF403 การเตรียมฝึกประสบการณ์วิชาชีพด้านอาหารและบริการ
	2(90)
	

	
	2.1  กลุ่มวิชาเฉพาะด้าน 84 นก.
	
	
	
	SFF404 การฝึกประสบการณ์วิชาชีพด้านอาหารและบริการ
	5(350)
	

	
	วิชาเอกบังคับ 63 นก.
	
	
	
	  หรือ
	
	

	
	SBI103 จุลชีววิทยา
	3(2-2-5)
	
	
	SFF405 การเตรียมฝึกสหกิจศึกษาทางด้านอาหารและบริการ
	1(45)
	

	
	SBI101 ชีววิทยาพื้นฐาน
	3(3-0-6)
	
	
	SFF406 การฝึกสหกิจศึกษาทางด้านอาหารและบริการ
	6(400)
	

	
	SCH101 เคมีทั่วไป 1
	3(3-0-6)
	
	
	
	
	

	
	SFF101 โภชนาการกับชีวิตมนุษย์
	3(3-0-6)
	
	
	3.  หมวดวิชาเลือกเสรี 6 นก.
	
	

	
	SFF102 ทฤษฎีอาหารและกลักการประกอบอาหาร
	3(2-2-5)
	
	
	
	
	

	
	SFF103 การจัดครัวและเครื่องมือเครื่องใช้ในงานอาหาร
	3(2-2-5)
	
	
	
	
	

	
	SFF104 อาหารไทย
	3(2-2-5)
	
	
	
	
	

	
	SFF105 การจัดการธุรกิจอาหาร
	3(3-0-6)
	
	
	
	
	

	
	MMK101 หลักการตลาด
	3(3-0-6)
	
	
	
	
	

	
	SFF201 อาหารนานาชาติ
	3(2-2-5)
	
	
	
	
	

	
	SFF202 ขนมไทย
	3(2-2-5)
	
	
	
	
	

	
	MEC112 เศรษฐศาสตร์จุลภาค 1
	3(3-0-6)
	
	
	
	
	

	
	SFF203 ขนมอบ
	3(2-2-5)
	
	
	
	
	

	
	MAC111 การบัญชี 1
	3(2-2-5)
	
	
	
	
	

	
	SFF301 การบริการอาหารและเครื่องดื่ม
	3(2-2-5)
	
	
	
	
	

	
	SFF302 อาหารเพื่อประกอบอาหาร
	3(2-2-5)
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	



