ชื่อ – นามสกุล.....................................................................................กลุ่ม....................................รหัส...................................

แบบตรวจสอบ  สาขาวิชาธุรกิจอาหารและบริการ(วท.บ.)  ระดับปริญญาตรี 4 ปี  ไม่น้อยกว่า 124 นก. (หลักสูตร 68)
	เทอม
	รายวิชา
	นก.
	เกรด
	เทอม
	รายวิชา
	นก.
	เกรด

	
	1.หมวดวิชาการศึกษาทั่วไป 24 นก.
	
	
	
	2.2 กลุ่มวิชาเอกเลือก 24 นก.
	
	

	
	1.1 วิชาบังคับ 15 นก.
	
	
	
	SFS162 อาหารสำหรับชีวิตประจำวัน
	3(2-3-5)
	

	
	     (1)กลุ่มวิชามนุษย์และสังคม 3 นก.
	
	
	
	SFS261 อาหารเจ มังสวิรัติ
	3(2-3-5)
	

	
	GEN101 ราชนครินทร์เพื่อการพัฒนาที่ยั่งยืน
	3(3-0-6)
	
	
	SFS262 ศิลปะการตกแต่งอาหาร
	3(2-3-5)
	

	
	     (2)กลุ่มวิชาเทคโนโลยีและนวัตกรรม 3 นก.
	
	
	
	SFS264 อาหาร และขนมในพิธีกรรมต่าง ๆ
	3(2-3-5)
	

	
	GEN105 ความฉลาดรู้เรื่องดิจิทัล
	3(2-2-5)
	
	
	SFS265 การถนอมอาหาร
	3(2-3-5)
	

	
	     (3)กลุ่มวิชาผู้ประกอบการ 3 นก.
	
	
	
	SFS266 อาหารจานด่วน
	3(2-3-5)
	

	
	GEN224 ธุรกิจเพื่อสังคม
	3(3-0-6)
	
	
	SFS361 การบริการอาหารในสถาบัน
	3(2-3-5)
	

	
	     (4)กลุ่มวิชาภาษาและการสื่อสาร 6 นก.
	
	
	
	SFS362 การแต่งหน้าเค้ก และจัดแต่งขนมหวาน
	3(2-3-5)
	

	
	GEN111 ทักษะการสื่อสารภาษาอังกฤษในชีวิตประจ
	3(3-0-6)
	
	
	SFS364 ปฏิบัติการธุรกิจอาหาร
	3(0-6-3)
	

	
	GEN302 ทักษะการสื่อสารภาษาอังกฤษเพื่อการทำงาน
	3(3-0-6)
	
	
	SFS365 แกะสลักผักผลไม้และงานใบตอง
	3(2-3-5)
	

	
	1.2 วิชาเลือก 9 นก. เลือกเรียนจากกลุ่มวิชา ไม่น้อยกว่า 3 กลุ่มวิชา
	
	
	SFS366 อาหารครัวเย็น
	3(2-3-5)
	

	
	GEN…
	
	
	
	SFS367 ตำรับอาหารเอเชีย
	3(2-3-5)
	

	
	GEN…
	
	
	
	SFS461 เทคนิคการสาธิตอาหาร
	3(2-3-5)
	

	
	GEN…
	
	
	
	SFS462 ธุรกิจการจัดเลี้ยงอาหาร
	3(2-3-5)
	

	
	
	
	
	
	2.3 กลุ่มวิชาฝึกประสบการณ์หรือสหกิจ 7 นก.
	
	

	
	2.หมวดวิชาเฉพาะ 94 นก.
	
	
	
	SFS401 การเตรียมฝึกประสบการณ์วิชาชีพด้านธุรกิจ
	2(1-2-3)
	

	
	2.1 กลุ่มวิชาเอกบังคับ 63 นก.
	
	
	
	SFS403 การฝึกประสบการณ์วิชาชีพด้านธุรกิจอาหาร
	5(350)
	

	
	SCH160 เคมีทั่วไป
	3(2-2-5)
	
	
	     หรือ
	
	

	
	SBI113 ชีววิทยาพื้นฐาน
	3(2-2-5)
	
	
	SFS402 การเตรียมฝึกสหกิจศึกษาและการศึกษาเชิง
	1(0-3-1)
	

	
	SBI213 จุลชีววิทยาสำหรับการอาหาร
	3(2-2-5)
	
	
	SFS404 การฝึกสหกิจศึกษาและการศึกษาเชิงบูรณา
	6(420)
	

	
	SFS101 โภชนาการกับชีวิตมนุษย์
	3(3-0-6)
	
	
	
	
	

	
	SFS102 หลักการประกอบอาหาร
	3(2-3-5)
	
	
	3.หมวดวิชาเลือกเสรี 6 นก.
	
	

	
	SFS103 การจัดการครัว วัตถุดิบและการเตรียม
	2(1-2-3)
	
	
	
	
	

	
	SFS104 อาหารไทย
	3(2-3-5)
	
	
	
	
	

	
	SFS105 ขนมไทย
	3(2-3-5)
	
	
	
	
	

	
	SFS201 ตำรับอาหารยุโรป
	3(2-3-5)
	
	
	
	
	

	
	SFS202 การตลาดสำหรับธุรกิจอาหารและบริการ
	3(3-0-6)
	
	
	
	
	

	
	SFS203 เบเกอรี่
	3(2-3-5)
	
	
	
	
	

	
	SFS204 สุขาภิบาล และการควบคุมคุณภาพอาหาร
	3(3-0-6)
	
	
	
	
	

	
	SFS301 การบริการอาหารและเครื่องดื่ม
	3(2-3-5)
	
	
	
	
	

	
	SFS302 อาหารบำบัดโรค
	3(2-2-5)
	
	
	
	
	

	
	SFS303 ภาษาอังกฤษสำหรับธุรกิจอาหารและบริการ
	3(3-0-6)
	
	
	
	
	

	
	SFS304 การจัดการธุรกิจอาหาร
	3(3-0-6)
	
	
	
	
	

	
	SFS305 ศิลปะการตกแต่งสถานที่ และดอกไม้
	3(2-3-5)
	
	
	
	
	

	
	SFS306 ปัญหาพิเศษทางธุรกิจอาหารและบริการ
	3(1-4-4)
	
	
	
	
	

	
	SFS307 อาหารว่าง
	3(2-3-5)
	
	
	
	
	

	
	SFS308 อาหารหวานสากลและเครื่องดื่ม
	3(2-3-5)
	
	
	
	
	

	
	SFS405 สัมมนาทางธุรกิจอาหารและบริการ
	1(0-3-1)
	
	
	
	
	

	
	MCA111 การบัญชี 1
	3(2-2-5)
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	*หมวดวิชาการศึกษาทั่วไปเลือก อยู่ในหน้าถัดไป
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	



	
	หมวดวิชาการศึกษาทั่วไป 
	
	
	
	

	
	   วิชาเลือก ให้เลือกเรียนจากกลุ่มวิชา  ไม่น้อยกว่า 3 กลุ่มวิชา ดังนี้
	
	

	
	     (1) กลุ่มวิชามนุษย์และสังคม
	
	
	     (3) กลุ่มวิชาผู้ประกอบการ
	

	
	GEN102 พลเมืองไทยและพลเมืองโลก
	3(3-0-6)
	
	GEN225 การเป็นผู้ประกอบการ
	3(3-0-6)

	
	GEN103 มนุษย์กับหลักจริยศาสตร์เพื่อการดำเนินชีวิต
	3(3-0-6)
	
	GEN301 ผู้ประกอบการสายเลือดใหม่ในศตวรรษที่ 21
	3(2-2-5)

	
	GEN104 การปรับตัวในกระแสสังคมโลกและการเป็นพลเมืองดิจิทัล
	3(3-0-6)
	
	
	

	
	GEN201 การจัดการชีวิตในยุคโลกพลิกผัน
	3(3-0-6)
	
	     (4) กลุ่มวิชาภาษาและการเสื่อสาร
	

	
	GEN202 การออกแบบชีวิตและอาชีพสำหรับคนยุคดิจิทัล
	3(3-0-6)
	
	GEN108 ภาษาไทยบูรณาการเพื่อเตรียมความพร้อมในการประกอบอาชีพ
	3(3-0-6)

	
	GEN203 ความสุขกับงานอดิเรก
	3(3-0-6)
	
	GEN109 การเขียนภาษาไทยเชิงปฏิบัติ
	3(3-0-6)

	
	GEN204 ปรัชญา ภาวะผู้นำ และทักษะการทำงานในศตวรรษที่ 21
	3(3-0-6)
	
	GEN110 ทักษะการพูดในที่ชุมชน
	3(3-0-6)

	
	GEN205 วิถีแห่งชีวิตเพื่อการพัฒนาตนและสังคม
	3(3-0-6)
	
	GEN226 ภาษาจีนเพื่อการสื่อสาร
	3(3-0-6)

	
	GEN206 วิถีสังคมและวัฒนธรรมไทย
	3(3-0-6)
	
	GEN227 ภาษาญี่ปุ่นเพื่อการสื่อสาร
	3(3-0-6)

	
	GEN207 การแสวงหาความรู้
	3(3-0-6)
	
	GEN229 ทักษะพื้นฐานสำหรับการเรียนภาษาอังกฤษ
	3(3-0-6)

	
	GEN208 ศิลปะกับชีวิต
	3(3-0-6)
	
	GEN230 การอ่านสื่อภาษาอังกฤษทั่วไป
	3(3-0-6)

	
	GEN209 การท่องเที่ยวเชิงวัฒนธรรมชุมชน
	3(3-0-6)
	
	
	

	
	GEN210 ทักษะการคิดและการพัฒนาตนในศตวรรษที่ 21
	3(3-0-6)
	
	
	

	
	GEN211 จิตวิทยาเพื่อชีวิตยุคใหม่
	3(3-0-6)
	
	
	

	
	GEN212 การพัฒนาบุคลิกภาพ
	3(2-2-5)
	
	
	

	
	GEN213 การคิดเชิงเหตุผล
	3(3-0-6)
	
	
	

	
	GEN214 นาฏศิลป์ไทยเพื่อสุขภาพ
	3(2-2-5)
	
	
	

	
	GEN215 กฎหมายเกี่ยวกับชีวิตประจำวัน
	3(3-0-6)
	
	
	

	
	GEN216 เพศวิถีร่วมสมัย
	3(3-0-6)
	
	
	

	
	GEN228 การจัดการความรู้ภูมิปัญญาท้องถิ่น
	3(3-0-6)
	
	
	

	
	GEN231 ปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงตามศาสตร์พระราชา
	3(3-0-6)
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	     (2) กลุ่มวิชาเทคโนโลยีและนวัตกรรม
	
	
	
	

	
	GEN106 สมดุลชีวิตในยุคดิจิทัล
	3(2-2-5)
	
	
	

	
	GEN107 ทักษะเทคโนโลยีในศตวรรษที่ 21 เพื่อชีวิตและอาชีพ
	3(2-2-5)
	
	
	

	
	GEN112 สภาวะโลกร้อนและการเปลี่ยนแปลงทางสังคม
	3(2-2-5)
	
	
	

	
	GEN217 ธุรกรรมอิเล็กทรอนิกส์และอีคอมเมิร์สเบื้องต้น
	3(2-2-5)
	
	
	

	
	GEN218 สนุกคิดสนุกโค้ด
	3(2-2-5)
	
	
	

	
	GEN219 การออกแบบอินโฟกราฟิก
	3(2-2-5)
	
	
	

	
	GEN220 เทคโนโลยีเพื่อการคำนวณ
	3(2-2-5)
	
	
	

	
	GEN221 นวัตกรรมและเทคโนโลยีเพื่อการพัฒนาอย่างยั่งยืน
	3(2-2-5)
	
	
	

	
	GEN222 เทคโนโลยีการจัดการพลังงาน
	3(2-2-5)
	
	
	

	
	GEN223 โภชนาการเพื่อสุขภาพในยุคดิจิทัล
	3(2-2-5)
	
	
	

	
	
	
	
	
	




